Si le Val de Loire est souvent surnommé le « Jardin de la France », il est aussi le berceau de ’un
des plus grands vins liquoreux au monde. §£§ Entre Angers et Saumur, 1a oil la riviére se prélasse
entre des collines escarpées, les Coteaux du Layon offrent une parenthese enchantée.
Embarquement immédiat pour une odyssée sensorielle ot le terroir rencontre 1’excellence ! ws @&

Un terroir d'exception sculpté par I'histoire V2

Au sud de la Loire, la petite riviere du Layon a creusé des vallons protégés des vents froids. C’est
ici, sur des sols de schistes et de gres, que s’épanouit le cépage roi de la région : le Chenin Blanc
(ou Pineau de la Loire). %

Le secret de ce nectar ? Le climat. Les brouillards automnaux du matin, suivis de
l'ensoleillement de I'aprés-midi, favorisent le développement de la Botrytis cinerea, la fameuse
pourriture noble. Ce phénomene naturel concentre les sucres et les aromes dans le raisin, donnant
naissance a des vins d'une richesse aromatique incomparable. =< *

Profil aromatique : I’or liquide du Maine-et-Loire

Déguster un Coteaux du Layon, c’est s'offrir un bouquet de sensations. Sa robe, d’un jaune d’or
éclatant, évolue avec le temps vers des reflets ambrés. &

* Au nez : Des notes gourmandes de miel, d'acacia, de coing et d'abricot confit. § @

* En bouche : Un équilibre parfait entre 1'onctuosité du sucre et une fine acidité qui apporte
une fraicheur indispensable. ]!

* Potentiel de garde : Ce sont des vins qui défient le temps. Si certains se savourent dans leur
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jeunesse, les grands millésimes peuvent patienter plusieurs décennies en cave. _ ‘g

Accords mets et vins : la gourmandise avant tout

Le Coteaux du Layon n’est pas seulement un vin de dessert. Sa complexité lui permet de sublimer
de nombreux plats :

1. L'apéritif : Seul, pour apprécier toute sa finesse.

2. Le Foie Gras : Un classique indémodable ou I'onctuosité du vin répond a la richesse du met.
»

3. Les Fromages a pate persillée : L'opposition entre la puissance d'un Bleu ou d'un
Roquefort et la douceur du Layon est une révélation. « @

4. La cuisine exotique : Osez 1’associer a des plats sucrés-salés ou légerement épicés (cuisine
thaie ou indienne). «2 . 0




Le saviez-vous ? (%) Les Coteaux du Layon comptent sept appellations communales
prestigieuses et deux crus d'exception : le Quarts-de-Chaume Grand Cru et le
Coteaux-du-Layon Premier Cru Chaume. :°

Organiser votre visite dans le vignoble 5 ¢

Parcourir la Route des Vins du Val de Loire, c’est aller a la rencontre de vignerons passionnés. De

nombreux domaines vous ouvrent leurs portes pour des dégustations commentées et des balades au
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cceur des vignes, offrant des panoramas spectaculaires sur la vallée. goi ga

Que vous soyez un cenophile averti ou un amateur de belles balades, les Coteaux du Layon
promettent une expérience authentique, ancrée dans la célébre douceur angevine. ¥£ relax
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